
 SCALDA PATATINE ATTRAVERSO CON SCALDA
SALSE 800

 FRY HOLDING STATION SAUCE HEATER
PASS-THROUGH 800

- Acciaio inossidabile
- Interruttore on / off
- 4 lampade riscaldanti Philips
- Resistenza sotto la vasca di salatura con interruttore on / off
- Termostato regolabile da 50°C a 90°C
- Griglia a 12 spazi
- 8 Scalda salse integrato con Interruttore ON/OFF
- 8 termostati regolabili da 50°C a 90°C
- Armadio per lo stoccaggio
- Vaschetta raccolta grasso
- 4 saliere incluse
- Dimensioni della vaschetta: L 735 x P 630 x A 155 mm
- Frequenza: 50/60 Hz
- Potenza: 3,4 W / 230 V
- Dimensioni: L 800 x P 1 000 x A 1 600 mm
- Peso : 99,50 Kg K10

- Stainless steel
- ON/OFF button
- 4 Phillips heating bulbs IR
- Resistance under salting tank with ON/OFF button
- Adjustable thermostat from 50 °C to 90 °C
- 12 row grids
- 8 built-in sauce heaters with ON/OFF button
- 8 adjustable thermostats from 50 °C to 90 °C
- Storage cupboard
- Grease trap
- 2 salt shakers included
- Container dimensions: W 708 x D 938 x H 200 mm
- Frequency: 50/60 Hz
- Power: 3,4 kW / 230 V
- Dimensions: W 800 x D 1000 x H 1600 mm
- Weight: 99,5 kg

 Riferimento articolo : CPDSCST800
EAN : 3611630101028

Article reference : CPDSCST800
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